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* kurzfristige Anderungen vorbehalten
Auf Grundlage der neuen LMIV (Lebensmittel-Informationsverordnung der EU) sind wir
verpflichtet ab dem 13. Dezember 2014 die 14 Hauptallergene in den einzelnen Speisen
auszuweisen. Selbstverstdndlich halten wir eine Auflistung aller kennzeichnungspflichtigen
Allergene unserer Speisen fiir Sie bereit. Fragen Sie einfach danach! Unsere Lieferanten und
wir verarbeiten Lebensmittel, die allergene Stoffe enthalten. Daher kann es trotz gréfiter
Sorgfalt aus produktionstechnischen Griinden nicht ausgeschlossen werden, dass unsere
Produkte mit weiteren allergenen Stoffen in Kontakt kommen. Bei Fragen stehen wir Ihnen
gerne jederzeit zur Verfiigung.
Der Kunde/Besteller versichert mit seiner Bestellung, die Allgemeinen Geschdftsbedingungen
gelesen zu haben und erkldrt sich mit diesen einverstanden.
Mit dieser Preisliste verlieren vorherige Preislisten ihre Gliltigkeit.
Irrtum vorbehalten.
Stand — Mdirz 2024
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Menii ,,Dolce Vita“”

Italienische Pfanne
(diinne eingelegte Nackenscheiben mit mediterranen Krdutern,

Tomatenwiirfeln und Mozzarella iiberbacken)
*

Spaghetti-Lachs-Auflauf
*

Italienisches Pfannengemdiise

*

Rosmarin-Grillkartoffeln
*

Parmaschinken mit Melone und Shrimps mit Aioli
*

Antipasti
(z.B. gegrillte Champignons, Paprika und Zucchini,
Peppadew oder Oliven)
*

Blattsalate der Saison
(mit Tomaten und gerésteten Sonnenblumenkernen,
einschl. Balsamico und italienischem Dressing)

*
Gewilirzbaguette und Ciabattabrétchen (auch mit Oliven)
*
Kirsch-Tiramisu und Erdbeerpliree auf Panna Cotta

ab 15 Personen pro Person 28,90 €

Prosecco-Bankett

(Kalt & Warmes-Buffet)

Spargelcremesuppe mit Fleischkl6f3chen
*

Putenschnitzelpfanne mit Zwiebeln und Champignons, Krustenbraten mit Sof3e
*

Kartoffelgratin und Butterspditzle
*

Kaisergemiise mit Butter und Semmelbrésel
*

Kraut- oder Gurkensalat
*

Aufschnittplatte, Kdseplatte

*

Partybrétchen und gemischter Brotkorb mit Butter
*

Himbeertraum und Schokoladenmousse

ab 20 Personen pro Person 29,90 €



»Speisen wie die Gétter”

Souvlaki-Pfanne
(diinne eingelegte Nackenscheiben
mit Tomatenwiirfeln

und Schafskdse iiberbacken)
*

Lachsfilet auf mediterranem Gemidise
*

Rhodoskartoffeln
*
Griechischer Salat
*

Gefiillte Oliven
*

Gegrillte Paprika
*

Gegrillte Champignons
*

Panini mit Krdutern
*

Mango-Pliree auf Panna Cotta

ab 15 Personen

pro Person 29,90 €

Champagner-Menii

Hochzeitssuppe
*
Schweinefilet mit Pfifferlingen
*
Kartoffelgratin und Semmelknddel
*
Apfelrotkohl
*
Brokkoli mit Buttermandeln
*

Erdbeerpliree auf Panna Cotta

ab 10 Personen

pro Person 26,90 €



Grill-Buffet

Grillen macht Spaf3
und ist immer wieder eine willkommene Gelegenheit zum Feiern.
Auf Wunsch liefern wir Ihnen Gas-Grill, Geschirr, Besteck
und Service gegen Aufpreis.

Grill-Buffet No 1 - ab 20 Personen

Nackensteak, Hihnchensteak, helle oder geréucherte Bratwurst
*

Kartoffelspief3e und Nudelsalat

*

Krautsalat und Rosmarin-Panini
*

Grillsof3e, Senf, Ketchup
pro Person 21,90 €

Grill-Buffet No 2 - ab 25 Personen

Nackensteak, Hihnchensteak, Rinderhiiftsteak, 2 Sorten Bratwurst
*

GrillkdsespiefSse, KartoffelspiefSe, Kartoffelsalat
*

Mediterraner Nudelsalat und Gurkensalat
*

Gewiirzbaguette und Dip-Brétchen
*

GrillsofSe, Senf, Ketchup
pro Person 25,90 €

Grill-Buffet No 3 - ab 30 Personen
Nackensteak, Hihnchensteak, Rinderhiiftsteak, FiletspiefSe
*

Helle und gerducherte Bratwurstsorten
*

Schafskdse mit Gemiise, Kartoffelspief3e, Grillkdsespiefse
*

Nudelsalat, Kartoffelsalat, Tomate-Mozzarella, Krautsalat
*

Gemischte Antipasti
*

Rosmarin-Panini, Gewiirzbaguette, Dip-Brétchen
*

GrillsofSe, Senf, Ketchup

pro Person 29,90 €
Gasgrill 40,00 € (Gas nach Verbrauch)

-5



Oktoberfest-Buffet

Gegrillte Haxen
*

Senf und stifSer Senf

*

Leberkdse und Weifswurst
*

Sauerkraut
*

Semmelknédel und Laugenbrezeln
*

Obatzda (bayrische Kdsespezialitdit)
*

Bayrische Creme mit Blaubeer-Piiree

ab 15 Personen pro Person 26,90 €

Meniis der Saison

ab 10 Personen
Entenkeulen mit Pfifferlingsofie pro Person 24,90 €
mit Apfelrotkohl oder Rosenkohl-Md&hren-Gemdiise
und Semmel- oder Kartoffelknédel

Entenbrust in Orangensofie pro Person 27,90 €
Rosmarinkartoffel und Apfelrotkoh!

Jahreszeiten Meniis

ab 10 Personen
Griinkohl mit Kasseler-Nacken
und Bregenwurst
* Kk

Heidekartoffeln und Senf
pro Person 17,90 €

Spargel
Kleine Schnitzel & Katenschinken
* kK
Heidekartoffeln, mit Sauce Hollandaise und warmer Butter
Preis auf Anfrage

Matjes (Smokey — Aalrauch)
mit Hausfrauen-SofSe, Pellkartoffeln und Speckstippe
Pro Person 17,90
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Meniivorschlédge

ab 10 Personen

Hdhnchenbrustfilet ., brasilianisch“
eingelegte Hiahnchenbrustfilet in einer pikanten Sof3e,
Butterspdtzle, Sommergarten-Gemiise

Grillhaxen mit Sauerkraut, Meterbrot und Senf
Spanferkelstiicke mit Krautsalat, Tzatziki, Meterbrot und Senf

Schnitzelpfanne in SahnesofSe
mit Zwiebeln und Champignons, dazu Butterspdtzle
und Kaisergemiise mit Butter- und Semmelbrésel

Filettopf ,, Pfiff*

Schweinemedaillons mit Pfifferlingen

in einer RotweinsofSe mit Apfelrotkohl und Kartoffelknédeln
(enth. Alkohol)

Filettopf ,,Champ“
Schweinemedaillons mit frischen Champignons in Sahnesofle,
Brokkoli mit Buttermandeln und Grillkartoffeln

Schmorhéhnchenbrust
Spanisches Gemiise und Kartoffelgratin

Italo Pfanne (Héidhnchenbrustfilet)
Rosmarinkartoffeln und italienischem Gemiise

Rippenbraten, gefiillt mit Apfeln und Pflaumen, dazu Apfelrotkohl und
Semmelknédel

Souvlaki-Pfanne
eingelegte Nackensteaks mit Wildmischreis

und mediterranem Gemiise

Rinderroulade
mit Heidekartoffeln, Apfelrotkohl und Prinzessbohnen mit Speck

Schweinefilet
Pfifferlinge mit Speck und Zwiebeln, Kartoffelgratin und Kaisergemiise

Kalbsbraten in Pfifferlingrahm
mit Kartoffelknédel und Sommergemdiise
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19,90 €

17,90 €

17,90 €

18,90 €

20,90 €

19,90 €

18,90 €

19,90 €

17,90 €

17,90 €

19,90 €

21,90 €

22,90 €



Fleisch- und Pfannengerichte

Filettopf ,, Pfiff

Schweinemedaillons mit Pfifferlingen
eingelegt in einer Rotweinsofle
(enth. Alkohol)

Filettopf ,,Champ“
Schweinemedaillons mit frischen Champignons
in Sahnesofse

Souvlaki - Pfanne
eingelegte Nackensteaks
auf griechische Art mit Schafskdse

mit Héhnchenbrustfilet

Italienische Pfanne
eingelegte Nackensteaks mit mediterranen Krdutern,
Tomatenwiirfeln und Mozzarella iiberbacken

mit Héhnchenbrustfilet

Geschichtete Putenschnitzel
in siifSlicher Tomatensofie

Schmorhéhnchenbrust
auf Sommergemdiise

Hdhnchenbrustfilet ,,Brasilianisch”
Hdhnchenbrustfilet in einer pikanten SofSe

LJldgerpfanne”
Schweinegeschnetzeltes mit Erbsen,
Méhren, Champignons und Zwiebeln
Gyrospfanne

Schnitzelpfanne in Sahnesofie
mit Zwiebeln und Champignons

pro Person 14,90 €

pro Person 13,90 €

pro Person 11,90 €

pro Person 12,90 €

pro Person 11,90 €

pro Person 12,90 €

pro Person 12,90 €

pro Person 12,90 €

pro Person 12,90 €

pro Person 10,90 €

pro Person 10,90 €

pro Person 11,90 €



Fisch

Spaghetti-Lachs-Auflauf

Lachsfilet auf mediterranem Gemiise

pro Person 15,90 €

pro Person 21,90 €

Braten

Krduterbraten
Nacken gewiirzt mit Pfeffer, Senf und diversen Krdutern

Bonanzabraten Nacken mit Schinkenspeck und Zwiebeln

Knoblauchbraten
Nacken mit Knoblauchmarinade

Krustenbraten mild gepékelt
Krustenbraten im Dijon-Senf-Mantel
Burgunderbraten leicht gerduchert
Krustenbauch mild gepdkelt
Kasseler-Nacken

Rahmbraten gewiirzter Nacken mit PilzrahmsofSe

Alle Braten werden mit Sof3e geliefert

Rinderschmorbraten mit feiner BratensofSe

Rinderschmorbraten in Preiselbeerrahm

Putenbrust mit CurrysofSe

pro Person 10,90 €

pro Person 10,90 €

pro Person 10,90 €

pro Person 10,90 €
pro Person 10,90 €
pro Person 10,90 €
pro Person 10,90 €
pro Person 10,90 €

pro Person 10,90 €

pro Person 16,90 €
pro Person 17,90 €

pro Person 15,90 €



Suppen

Bestellungen ab 7,5 Liter / Preise pro 500 ml
Hochzeitssuppe
mit Fleischkl6f3chen

Gulaschsuppe
mit viel Rindfleischeinlage

Spargelcremesuppe
mit Fleischkl6f3chen

Tomatencremesuppe
mit Reis und KI6f3chen

Gyrossuppe
mit Mais, Paprika

und viel Schweinefleisch

Erbsensuppe
mit Fleisch- und Wiirstcheneinlage

Kartoffelsuppe
mit Wiirstcheneinlage

Porreecremesuppe
mit gekochtem Schinken

Kiirbissuppe
Waldpilzcremesuppe

Siif3kartoffel-Méhren-Suppe
mit Fleischkl6f3chen

Chili con Carne mit Rinderhack

Chili sin Carne (vegetarisch)
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7,00 €

7,00 €

7,00 €

6,00 €

7,00 €

7,00 €

6,50 €

6,50 €

7,50 €

8,00 €

7,50 €

9,50 €

8,50€



Beilagen-Gemiise

Beilagen nur in Verbindung mit unseren Braten- und Fleischangeboten.

Gebackenes Gemiise

Brokkoli, Blumenkohl und Méhren
tiberbacken mit Semmelbrésel
Gemiiseplatte

Rosenkohl, Bohnen mit Speck, Brokkoli,
Blumenkohl und Méhren
Prinzessbohnen mit Speck
Apfelrotkohl

Rosenkohl mit Speck

Mediterranes Pfannengemiise
mit mediterranen Krdutern

Asia-Wok-Gemiise
Sauerkraut mit Speck
Sommer-Gemiise-Pfanne

Rosenkohl-Méhrengemiise
in Butter geschwenkt

Brokkoli mit Buttermandeln

pro Person 4,50 €

pro Person 5,50 €

pro Person 4,00 €
pro Person 4,00 €
pro Person 4,00 €

pro Person 4,90 €

pro Person 4,90 €
pro Person 4,00 €
pro Person 4,90 €

pro Person 4,50 €

pro Person 4,50 €

Beilagen-Knédeln

Kartoffelknédel

Semmelknédel
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pro Person 4,50 €

pro Person 4,50 €



Beilagen-Kartoffeln

Beilagen nur in Verbindung mit unseren Braten- und Fleischangeboten.

Heidekartoffeln pro Person 3,50 €
Rosmarinkartoffeln pro Person 4,50 €
Grillkartoffeln pro Person 4,50 €
Kartoffelgratin pro Person 4,90 €
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln (300g) pro Person 5,90 €
Rhodos-Kartoffeln pro Person 4,50 €

Beilagen-Nudeln

Butterspditzle pro Person 3,90 €

Fettuccine Alfredo mit Knoblauch Pro Person 3,90 €

Beilagen-Reis

Reis pro Person 3,50 €

Langkorn & Wildreis pro Person 4,50 €

Vegetarisch

Falafel auf mediterranem Gemiise
mit Fettuccine Alfredo pro Person 16,90 €

Friihlingsrollen pro Person 16,90 €
mit Asiagemiise und China-Nudeln
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Hdppchen & Schnittchen

Schnittchen
belegt mit Aufschnitt und Kése
Wir empfehlen Ihnen 5-6 Schnittchen pro Person

Schnittchen
belegt mit Fisch (Fisch auf Anfrage)
Wir empfehlen Ihnen 5-6 Schnittchen pro Person

Belegte halbe Brétchen
mit Aufschnitt und Kdse

pro Stiick 3,00 €
mit Deko 3,50 €

Preis auf Anfrage

pro Sttick 2,60 €
mit Deko 3,10 €

Belegte halbe Brétchen Preis auf Anfrage
mit Réucher- oder Graved Lachs
Sweet Snack

ab 6 Stiick pro Sorte
Donat pro Stiick 2,00 €
Schokostreusel, Zuckerguss
Zuckerstreusel oder Zucker
Donat gefiillt pro Stiick 2,40 €
Schoko oder Vanille, Milka oder Oreo
Muffins pro Stiick 2,40 €
Schoko, Black and White, Cheese Cake oder Blueberry
Muffins gefiillt pro Stiick 2,80 €

Nuss-Nougat, Milka oder Double Choc
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Dessert

Bestellungen nur in Verbindung mit unseren Braten- und Fleischangeboten

oder auf Anfrage (pro Sorte ab 10 Personen).

Schokoladen-Mousse in Dessertgldsern

Erdbeer-Mousse in Dessertgldsern

Limonen-Mousse in Dessertgldsern

Mango-Mousse in Dessertglédsern

Panna Cotta Caramello in Dessertglédisern

Schoko-Panna Cotta in Dessertgldsern

Erdbeerpiiree auf Panna Cotta in Dessertgldsern
Mangopiiree auf Panna Cotta in Dessertgldsern

Bayrische Creme mit Blaubeerpliree in Dessertgldsern
Goétterspeise, Himbeer- oder Waldmeister mit VanillesofSe
Rote Griitze mit VanillesofSe

Blueberry-Cheese-Cream mit Sahnequark in Dessertgldsern
Himbeertraum

késtliche Himbeeren mit einer leckeren Sahne-Joghurtcreme

und braunem Zucker

Hausgemachtes Tiramisu (ohne Alkohol)
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pro Person 4,00 €
pro Person 4,00 €
pro Person 4,00 €
pro Person 4,00 €
pro Person 4,00 €
pro Person 4,00 €
pro Person 4,00 €
Pro Person 4,00 €
pro Person 4,00 €
pro Person 3,50 €
pro Person 4,50 €
pro Person 4,00 €

pro Person 5,00 €

pro Person 4,50 €



Sie haben Ihre Gdste eingeladen und stellen fest, dass Ihr Besteck und/oder Geschirr
nicht ausreicht. Alles kein Problem, wir haben, was Sie fiir das Buffet oder Menti
bendtigen. Sie haben anschlieffend keine Lust abzuwaschen? Kein Problem, wir
splilen das Geschirr gegen einen kleinen Aufpreis.

Bitte haben Sie dafiir Verstdndnis, dass wir unsere Leihartikel nur in Verbindung
mit bestellen des passenden Party- und Meniiservice anbieten.

Preise (incl. 19% MwsSt.)

Gasgrill (Gas nach Verbrauch) 40,00 €

55,00 € (pro Person / Stunde /

Grillservice (Mindestarbeitszeit 3 Stunden) zuziiglich An- und Abfahrt)

Kaffeemaschine mit 2 Kannen und 6 Filtertiiten 20,00 €
Kaffeekanne zusdtzlich 3,50 €
Elektrische Tischpfanne 10,00 €
Induktionskochfeld 10,00 €
gtr;)::)r;ga SDtles)h (Warmhaltebehdlter mit einer 15,00 €
Zusdtzliche Brennpaste zum Warmhaltebehdlter 3,50 €
Snack-Etagere 8,00 €
Suppenterrine mit Suppenkelle 2,50 €

Geschirr & Besteck & Kaffeegeschirr
Leihgebiihr pro Teil 0,40 € (sauber zuriick)
Leihgebiihr pro Teil 0,60 € (mit Reinigung)
Defekt oder Verlust Wiederbeschaffungswert

45,00 € (pro Person / Stunde /

Servicepersonal (Mindestarbeitszeit 3 Stunden) zuziiglich An- und Abfahrt)

Anlieferung nach Absprache Preis auf Anfrage

Abholung auf Anfrage Preis auf Anfrage

Riickgabe von Leergut und Geschirr: Das Leergut/Geschirr ist in sauberem und
vollsténdigem Zustand innerhalb von 2 Tagen nach Abholung/Lieferung im
Wiesenweg 9, 21406 Melbeck zuriickzugeben. Fiir die Abholung von Leergut und
Geschirr beim Kunden berechnen wir eine Gebiihr. Sollten wir auch die Reinigung
tibernehmen, so gilt unsere Preisliste. Fehlendes oder beschédigtes Geschirr wird
zum Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt.
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Anfahrt
?\ne@“aw

oo N

oder auf
www.landschlachterei-préhl.de
oder folgt uns auf

Instagram




